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ITACIIOPT
ITume6oka 061e06pa30BaTENBHOTO YIPEKACHUS
MysununansHoe 6ro/pkeTHOe 06meobpa3oBarenbHoe yupexkaeHne «MaHcypoBckas cpefHsst 001ieo0pa3oBaTenbHas IIKOIay

IlepBomaiickoro paiiona OpeHOYprekoit 06aacTi
(HaHMEHOBAHHE YUPEXK/ICHHS)

IOpunuyeckwuii anpec: 461985 Openbyprekas o6macts [TepBomMaiickuii paioH ¢. MancypoBo yi1. 50 set [To6ens! a. S4a
Tenedon: 8(34358)4-53-64

DnekTpoHHEI afgpec: mansurovckayacoch2020@mail.ru

ITocano4Has MoImHOCTE: 60 YenoBek

KonmdectBo obydaromuxcs (Ha 01.09.2021 rox): 33 genoseka

1. B o6meobpa3oBaTenbHOM YUpexkJeHUH HMEeTCs:

Ja/Her
1 Cronosasi, paboTaromias Ha ChIpbe Her
2 Cronosas goctaBouHas (paboTarommas Ha nonydabpukaTax) Ha
3 Byder — pasnarounas Her
4 Byder Her
S5 Ilomemenue ais npueMa MHIA Jla
6 OTCyTCTBYeT BCe IEpPeUHCIEHHOE Her

2. IluraHuHe OpraHA30BaHO Ha 6a3e WK C IOMOMIBIO (Hy)KHOE MTOJIepPKHYTh) CTOPOHHUX OpraHHU3al|il 06LIECTBEHHOTO IIUTaHUSs
Haumenopanue opranusanuu: [10 «IlepBomaiickoe
IOpunuaeckwuii anpec opranuzarmu: OperOyprekast o6nacts [TlepBomaiickuii paiion 1. [TepBomaiickuii yn. CeBepHas yin. CeBepHasi 3A
CaHHTapHO-3ITHIEMHOJIOTHYECKOe 3aKIIIOYeHHe: HMeeTCs/0TCYTCTBYeT (Hy)KHOE ITOJYePHYTh)





Мойка 1-сек

	.
					
			Мойка 2-х секц

					
			Стеллаж

					
			Мясорубки

					
			Весы электронные

					
			Шкаф холодильный 

					
			Полка для разделочных досок 

					
	Овощной цех

	5,16
	Мойка2-х секц

					
			Стол

					
			Полка

					
			Весы 

					
			Стеллаж

					
			Картофелечистка 

					
	Моечная кухонной посуды и инвентаря

	24

	Мойка для кухонного инвентаря 2-х секц 

	1
	2010
			
			Полка для крышек

	1
	2010
			
			Стеллаж для хранения кух. посуды и  инвентаря

	1
	2010
			
	Цех для мытья посуды

		Стол для сбора отходов

					

Сто

	 предмоечный
	1
	2010
			
			Посудомоечная машина

					
			Стол раздаточный

	1
	2010
			
			Водоумягчитель

					
			Зонт вентиляционный

					
			Стеллажи или полки для сушки посуды

	1
	2010
			
			Стеллажи или полки для хранения посуды

	1
	2010
			
			Ванна моечная 2-х секц.

					
			Ванна моечная 3-х секц.

	1
	2015
			
	Помещение для обработки и хранения уборочного инвентаря

	9,3

	Шкаф для уборочного инвентаря

	1
	2010
			
	Водонагреватель проточный

	1

	(Устанавливается на месте входа воды в пищеблок, если входов несколько соответственное их количество)

	1
	2014
	2015
		
	Склад для хранения овощей

	9

	Контейнер для хранения и транспортировки овощей

	1
	2018
			
			Стеллажи

	2
	218
			
			Подтоварники

					
	Склад для сыпучих продуктов

	7,8

	Стеллажи

	2
	2018
			
			Подтоварники

					
			Шкаф холодильный для хранения молочных продуктов
					
	Загрузочная продуктов

	4

	Подтоварник

					
			Весы товарные электронные

					
	Складские помещения отсутствуют

							

	6.Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока:

 

Площадь

Оборудование

Сан.узел для сотрудников пищеблока
12 кв.м.
Гардеробная персонала

16
 

Душевые для сотрудников пищеблока

 -
 

Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется

  -
 

7.Штатное расписание:

№ п/п 

Кол-во ставок

Укомплектованность

Квалификационный разряд

Стаж работы по специальности
Наличие оформленной личной медицинской книжки

Поваров

Рабочих

кухни/помощники повара

Официантов

Других работников пищеблока  кладовщик/ посудомойщицы

Технических работников/ уборщицы

 

 

 

 

 

8.Персонал пищеблока входит в штатное расписание:

№п/п 

Наименование  

Да/Нет

 

 Кол-во

1.

Образовательного учреждения

да
1
2.

Организации общественного питания, обслуживающего школу

да
1
9.Питание детей в общеобразовательном учреждении:
организовано/не организовано (нужное подчеркнуть) кем______МБОУ «Мансуровская СОШ»                                                                                           ___________

с предварительным накрытием (кол-во детей) кем  работниками пищеблока___32______________
через раздачу (кол-во детей)________________ _____________________________________________________________________________________

 

10.Наличие нормативно-правовой , технической документации, технологических карт 

(2011,2012 годы)

№ п/п

Полное наименование, кем и когда утвержден,

дата и № приказов

1

Программа по питанию

МБОУ «Мансуровская СОШ» Приказ №1/14 от 01.09.2020г.
2

Положение об организации и порядке питания учащихся в образовательном учреждении

МБОУ «Мансуровская СОШ» Приказ №14/12 от 01.09.2021 г.
3

Приказы по организации питания:

«О создании бракеражной комиссии»

«О назначении ответственного за учет обучающихся, охваченных горячим питанием в 2020-2021 учебгом году»
МБОУ «Мансуровская СОШ» Приказ

№14/11 от 01.09.2021 г.
№14/10 от 01.-9.2021 г.
4

Наличие оформленных стендов по популяризации здорового питания

Имеется

5

Наличие плана работы с родителями по популяризации здорового питания

6

Положение о комиссии по контролю за организацией питания обучающихся в образовательном учреждении

7

План работы по формированию основ здорового питания в школе

8

График питания в школьной столовой

                           Имеется 
9

График дежурства в школьной столовой администрации и пед. работников

10

Аналитическая справка опыта работы по формированию культуры здорового питания

Имеется 

11

Наличие согласованного с территориальными органами управления Роспотребнадзора цикличного меню

Имеется 

12

Наличие технологических карт приготовления блюд согласно цикличного меню

Имеются 

13

Наличие программы производственного контроля и лабораторных исследований

14

ДРУГОЕ

11. Финансирование организации питания

 

 

 

Стоимость: завтрака

 

Завтрак от 11 лет и старше
Завтрак от 7 до 10 лет

694,6
646,4
Обед от 11 лет и старше
Обед от 7 до 10 лет

полдника

 

1.

Сумма, выделяемая на питание школьников из областного бюджета (на одного человека), в т.ч.:

 11,45
 

1 -4 класс

бесплатно
 

5-11 класс

2.

Сумма, выделяемая на питание школьников из муниципального бюджета (на одного человека), в т.ч.:

 

 

1 -4 класс

 

 

5-11 класс

 

3.

Родительские средства (на одного человека), в т.ч.:

 

 

1-4 класс

 

 

5-11 класс

 

12.В общеобразовательном учреждении «С»-витаминизация готовых блюд проводится/не проводится (нужное подчеркнуть).

 

13.Лабораторный контроль:

 

 

 

 

2019 г.

2020 г.

2021 г.

Всего

Из них не соответствует гиг.нормативам

Всего

Из них не соответствует гиг. нормативам

Всего

Из них не соответствует гиг.нормативам

1.

 

 

Питьевая вода из разводящей сети

 

 

 

 

 

 

-по санитарно-химическим показателям

 2

 0

 2

 0

 

 

-по микробиологическим показателям

 2

 0

 2

 0

 

 

2.

 

 

 

 

Готовые блюда

 

 

 

 

 

 

-по санитарно-

химическим показателям

 2

 0

 2

 0

 

 

-по микробиологическим показателям

 2

 0

 2

 0

 

 

-на калорийность и полноту вложения

 2

 0

 2

 0

 

 

-на вложение витамина «С»

 4

 0

 4

 0

 

 

3.

 

 

 

 

Смывы

 

 

 

 

 

 

-на наличие кишечной палочки

 10

 0

 10

 0

 

 

-на стафилококк

 2

 0

 2

 0

 

 

-на патогенную

флору

 2

 0

 2

 0

 

 

-на яйца

гельминтов

 10

 0

 10

 0

 
 

14.Договор на дератизацию   № 6-20б  от 01.01.2020г
15. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов ( №  5 от 27.01.2020г МУП «Фурмановское жилищно-коммунальное хозяйство»


